ZAtACZNIKNR 3

Zalecane materiaty

1. Podreczniki do jezyka francuskiego

2. Quizlet: https://quizlet.com/pl/383825508/alimentation-flash-cards/

3. https://pl.wikipedia.org/wiki/Kuchnia francuska
4. Mapa typowych dan regionalnych

1. Maroilles
2. Moules-frites
3. Biere

1. Brie de Meaux
2. Champignons
1. Camembert 3. Céréales

2. Cidre
3. Beurre

1. Choucroute >
2. Munster
3. Flammekueche

1. Crépes et galettes . PAYSDELA =~ CENTRE- % o2 /
2. Cidre LOIRE VAL DE LOIRE 1 comte O

3. Kouign-Amann 2. Boeuf Bourguignon
3. Vins de Bourgogne
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3. Rillettes 3. Quenelle I
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1. Bouillabaisse
2. Ratatouille
3. Salade nigoise
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1. Cassoulet /
1. Vins de Bordeaux 2. Vins

2. Cannelés 3. Foie gras 1. Charcuterie
3. Foie gras 2. Figatelli
3. Fromage corse Y&

1. Vins de Loire
2. Fromages
3. Asperges

5. Zasady nakrywania stotu -

https://www.papillesetpupilles.fr/2012/09/lart-de-bien-mettre-la-table-

a-la-francaise.html/
+ tutorial video
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